| piatti della nostra Terrazza

L'insalata croccante della Posta 18,00 €
Misticanza, speck croccante, mela verde, noci tostate, dressing al miele di montagna
Wild mixed greens, crispy speck, green apple, toasted walnuts, mountain honey dressing

L'insalata Alpina

Insalata verde, caprino morbido, pere fresche, mirtilli, semi tostati 15,00 €
Green salad, soft goat cheese, fresh pears, blueberries, toasted seeds

La Nizzarda della Terrazza 19,00 €
Misticanza, tonno scottato, fagiolini mangiatutto, pomodorini confit,
olive taggiasche, uovo morbido e cipolla rossa croccante

Wild mixed greens, seared tuna, green beans, confit cherry tomatoes,
Taggiasca olives, soft-cooked egg, crispy red onion

Il tagliere del Postin 18,00 €
Prosciutto di cervo, salame di cervo nostrano, salame e soppressa

Venison ham, local venison salami, salami and soppressa

Spatzle burro di malga e salvia 17,00 €
Spatzle freschi saltati al burro di malga e grana Padano 48 mesi
Fresh spétzle tossed in alpine butter and 48-month Grana Padano

Gnocchi di patate del Posta 18,00 €
Gnocchi di patate, fonduta leggera di malga, speck croccante
Potato gnocchi, light mountain cheese fondue, crispy speck

La Carbonara di alta quota
Spaghetto classico con crema all'uovo scentifico e guanciale croccante 18,00 €
Classic spaghetti with a light egg-based sauce and crispy guanciale

Bigoli fatti in casa all'anera (Premio Epoca 1987). 18,00 €
Homemade thick spaghetti with duck and veal sauce

Spaghetti al pomodoro/ragu di carne/ pesto fatto in casa 12,00 €
Spaghetti with tomato sauce / beef ragti / homemade pesto

Coperto € 2,50 - Service charge € 2,50



L'hamburger della terrazza

Hamburger 180gr con pomodoro, cavolo rosso fermentato e formaggio Asiago
1809 burger with tomato, fermented red cabbage and Asiago cheese

Costata dry aged con verdure grigliate
Costata di manzo alla brace, sale alle erbe, verdure arrosto
Grilled beef ribeye, herb-flavoured salt, roasted vegetables

Medaglione di manzo con funghi arrostiti
Filetto scelto con cardoncelli arrostiti e jus al timo
Prime fillet with roasted cardoncelli mushrooms and thyme jus

Funghi porcini con polenta e formaggio Piave

Sautéed porcini mushrooms with polenta and Piave cheese

Cotoletta di vitello alla milanese
Milanese-style veal cutlet

| Dolci | Dessert

Strudel di mele "Vecchio Posta"
Apple strudel with raisins

Fagottino di mele caramellato con pinoli
Caramelized apple strudel with pine nuts

Crostata di mandorle del "Nonno Lino"
Traditional almond cake

Crostatina alla frutta
Pastry with fresh fruits

Assortimento di pastine della nostra pasticceria
Selection of pastries

Coppa gelato fatto in casa
Varieta: cioccolato, vaniglia, limone e fragola
Ice Cream: ciocolate, vanilla, lemon and strawberry

Conerto € 2 50 - Service charse € 2 50
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